
Gin Truffes dunkel
Maracaibo Clasificado 65% mit Zitronenöl und Caramelkern

kg2110REZEPTMENGE TR30088REZEPTNUMMER

Caramel mit Gin 45%vol.

Caramel brûlé fleur de sel60 g

Butter100 g

Gin 45%vol.50 g

Caramel Brûlé mit Butter und Gin 
schaumig schlagen.

Ganache dunkel Maracaibo 65% mit Gin
45%vol. und Citronenöl

Rahm 35%450 g

Butter60 g

Gin 45%vol.180 g

Invertzucker60 g

Citronenöl Essencia , 16
Tropfen

0.1 g

Maracaibo Clasificado 65%,
Dunkle Schokolade-
Couverture, Rondo

750 g

Rahm, Butter, Gin, Invertzucker und 
Zitronenöl auf 31°C erwärmen, 
temperierte Couverture beigeben und 
mixen. Ganache auf Blech ausschütten 
leicht anziehen lassen.

Aufbau

Gin Truffes dunkel

210 g Caramel mit Gin 45%vol.

1500 g Ganache dunkel Maracaibo
65% mit Gin 45%vol. und
Citronenöl

400 g Maracaibo Clasificado 65%,
Dunkle Schokolade-
Couverture, Rondo

Fertigstellung
Caramel auf schablonierte 
Couverturenplättli Tupfen aufdressieren. 
Ganache auf die angezogenen 
Caramelkerne aufdressieren. Über Nacht 
abstehen lassen. Mit Couverture 
überziehen. Grand Cru Siegel auflegen.

FELCHLIN PRODUKTE

CU08 Maracaibo Clasificado 65%, Dunkle
Schokolade-Couverture, Rondo

OE02 Citronenöl Essencia

TM01 Caramel brûlé fleur de sel

Hinweis: Nicht alle Produkte sind in allen
Märkten verfügbar



Maracaibo Clasificado 65% mit Zitronenöl und Caramelkern

Gin Truffes dunkel

Haltbarkeit

Verkaufstage

Verkaufspreis

Verkaufseinheit

21

14

g100

Tage

Tage

Kilokalorien (kcal)

Kilojoule (kJ)

Fette

Kohlenhydrate

Eiweiss

Salz

davon Zucker

davon gesätt. Fette

495

2073

37.5 g

23.19 g

3.75 g

22.67 g

22.84 g

0.03 g

Verkaufsdaten : Nährwertangaben pro 100 g :

Rezeptnummer :

Beschreibung : Truffes mit feinem Caramelkern und dunkler Ganache, abgeschmeckt mit Gin und 
Zitronenöl

TR30088

03.06.2025Stand

Cacaokerne, Rahm, Zucker, Gin 11%, Butter, Cacaobutter, Invertzucker, Vollrahm, Glukosesirup (Weizenglukose), 
Wasser, Vanille, Zitronenöl, Fleur de sel (Meersalz)

Zusammensetzung :

Angaben zu Haltbarkeit und Verkaufstagen sind Referenzwerte

Angaben zu Allergenen entsprechen der Schweizer Gesetzgebung


