Brotaufstrich mit Haselniissen

Choco-Suenjo

= .

REZEPTMENGE 2500 g REZEPTNUMMER CS30012

Fiillung, Brotaufstrich, Fina Piemontese
60%, Pralinosa F, Choco Pain
1000 g Fina Noble Piemontese 60%,
Pralinémasse Haselnuss
1000 g Pralinosa F, Fillung
Haselnuss Fest
500 g Choco Pain, Fiillung Cacao

Pralinosa F auf ca. 30°C erwarmen und
mit den anderen Zutaten mischen.

Brotaufstrich mit Haselniissen
2500 g Fiillung, Brotaufstrich, Fina
Piemontese 60%, Pralinosa
F, Choco Pain

Fertigstellung
Haselnuss-Brotaufstrich In Glaser
abfillen.

FELCHLIN PRODUKTE
DCO03 Pralinosa F, Fillung Haselnuss Fest
DC60  Choco Pain, Fillung Cacao

DC74  Fina Noble Piemontese 60%,
Pralinémasse Haselnuss
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Brotaufstrich mit Haselniissen

Choco-Suenjo

Rezeptnummer : CS30012
Beschreibung : Fein schmelzender Brotaufstrich mit Haselnlissen
Verkaufsdaten : Nahrwertangaben pro 100 g :

Kilokalorien (kcal) 594
Haltbarkeit 180 Tage Kilojoule (kJ) 2485
cauf Fette 41.86¢g
Verkaufstage 150 Tage davon gesatt. Fette 12.84¢g
Verkaufspreis Kohlenhydrate 46.44 g
davon Zucker 403 g
Verkaufseinheit 100 g Eiweiss 56g
Salz 0.04¢g

Zusammensetzung :

Zucker, Haselniisse 39%, Sonnenblumendl, Palmkerndl gehartet, Kokosfett gehartet, Cacaobutter, Cacaopulver
fettarm, Kokosol, Reisstarke, Cacaopulver, Cacaokerne, Magermilchpulver, Emulgator (Mono- und Diglyceride von
Speisefettsduren), Sheabutter, lllipebutter, Emulgator (Sojalecithin), Speisesalz, Vanille
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