Brotaufstrich Haselnuss palmfrei

Fina Piemontese 60%, Maracaibo Creme 33%, Haselnussol

REZEPTMENGE 1435 g REZEPTNUMMER CS30020
Fillung, Brotaufstrich, Fina Piemontese
60%, Maracaibo 33% FELCHLIN PRODUKTE
1000 g Fina Noble Piemontese 60%, CS34 Maracaibo Créme 33%,
Pralinémasse Haselnuss Milchschokolade-Couverture,
375 g Maracaibo Créme 33%, Rondo
Milchschokolade- DC74  Fina Noble Piemontese 60%,
Couverture, Rondo Pralinémasse Haselnuss

62.5 g Haselnussol

Fina Noble Piemontese 60% Gianduja
Grundmasse der temperierten Maracaibo
Créme 33% Couverture beigeben,
Haselnussol unterziehen und alles gut
mischen.

Tipp

Anstelle von Fina Noble Piemontese 60%
Gianduja Grundmasse, kann auch Rustica
Noble Piemontese 60% Gianduja
Grundmasse verwendet werden.

Haselnusslol:
www.moulindesevery.ch

Brotaufstrich Haselnuss palmfrei

1435 g Fiillung, Brotaufstrich, Fina
Piemontese 60%, Maracaibo
33%

Fertigstellung
Brotaufstrich in Glaser abftllen.
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Brotaufstrich Haselnuss palmfrei

Fina Piemontese 60%, Maracaibo Creme 33%, Haselnussol

610
2551
4469 g

Rezeptnummer : CS30020
Beschreibung : Brotaufstrich mit Haselnissen palmfrei
Verkaufsdaten : Nahrwertangaben pro 100 g :
Kilokalorien (kcal)
Haltbarkeit 180 Tage Kilojoule (kJ)
Fette
Verkaufstage 150 Tage

davon gesatt. Fette
Kohlenhydrate
davon Zucker

Verkaufseinheit 100 g Eiweiss
Salz

Verkaufspreis

Zusammensetzung :

113¢g
4243 g
37.1g
7.33g
0.08g

Haselniisse 42%, Zucker, Cacaobutter, Haselnussol, Vollmilchpulver, Magermilchpulver, Milchpulver

teilentrahmt, Cacaokerne, Emulgator (Sojalecithin), Vanille
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