
Xocolatl Grenada
mit Grenada 65% Grand Cru Couverture

Gläser12REZEPTMENGE DR10455REZEPTNUMMER

Xocolatl, Grenada 65%

Milch 3.5%900 g

Grenada 65%, Dunkle
Schokolade-Couverture,
Rondo

180 g

Milch zum Kochen bringen. Grenada 
Couverture 65% darin auflösen und mit 
dem Rotor Mixer ca. 30 Sekunden gut 

aufschäumen. Heiss servieren.

Shortbread Grenada

Butter250 g

Staubzucker50 g

Roh-Rohrzucker fein30 g

Vanillezucker10 g

Rahm 35%35 g

Salz Red Murray River Salt,
fein

1 g

Muskatnuss Grenada, frisch
geraspelt

Zimt gemahlen Grenada

Nelken gemahlen, Grenada

Weissmehl Typ 400360 g

Butter, Staubzucker und Roh- Rohrzucker, 
Vanillezucker und Rahm miteinander 
cremig weiss schlagen, Gewürze 
dazugeben, am Schluss das Mehl 
unterheben, kühl stellen.

Xocolatl Grenada

1080 g Xocolatl, Grenada 65%

650 g Shortbread Grenada

Felchlin Promotionsmaterial

840 g Glas-Tablett Xocolatl,
schwarz

Glas Xocolatl, 1.8 dl
doppelwandig

Fertigstellung
Shortbread Teig auf 0.8 cm ausrollen, kalt 
stellen, mit der Harfe 0.75 cm breit 
schneiden, mit dem Messer auf 15 cm 
Länge zuschneiden, mit Wasser 
besprühen, frischen Muskat darauf 
raspeln, mit Demerara Zucker bestreuen, 
backen. Ergibt ca. 70 Stück à 9 g.
Backtemperatur
190°C
Backzeit
15 - 18 Minuten

Mit einem Shortbread anrichten.

FELCHLIN PRODUKTE

CR44 Grenada 65%, Dunkle Schokolade-
Couverture, Rondo

WR34 Glas Xocolatl, 1.8 dl doppelwandig

WR35 Glas-Tablett Xocolatl, schwarz



Xocolatl Grenada
mit Grenada 65% Grand Cru Couverture

Felchlin Promotionsmaterial

260 x 125 x 20 mm
Mindestbestellmenge 6 Stück

WR35 Glas-Tablett Xocolatl, schwarz

80 x 120 mm
Mindestbestellmenge 6 Stück

WR34 Glas Xocolatl, 1.8 dl, doppelwandig



mit Grenada 65% Grand Cru Couverture

Xocolatl Grenada

Haltbarkeit

Verkaufstage

Verkaufspreis

Verkaufseinheit

1

1

Glas1

Tag

Tag

Kilokalorien (kcal)

Kilojoule (kJ)

Fette

Kohlenhydrate

Eiweiss

Salz

davon Zucker

davon gesätt. Fette

186

777

11.82 g

16.41 g

2.96 g

7.07 g

7.42 g

0.08 g

Verkaufsdaten : Nährwertangaben pro 100 g :

Rezeptnummer :

Beschreibung : Luftig leichtes Schokoladengetränk aus Grand Cru Grenada Couverture mit knusprigem 
Shortbread

DR10455

11.10.2021Stand

Vollmilch, Weizenmehl, Butter, Zucker, Cacaokerne, Vollrahm, Rohrrohzucker, Cacaobutter, Vanillezucker, Speisesalz, 
Emulgator (Sojalecithin), Vanille, Muskatnuss, Zimt, Gewürznelke

Zusammensetzung :


