
Truffes au lait nougat
Grand Cru

pièces200QUANTITÉ RECETTE PR10008N° RECETTE

Ganache au lait beurre & caramel

beurre200 g

Cara-Molla, Caramel100 g

fleur de sel1 g

Maracaibo Criolait 38%,
Chocolat au lait de
couverture, Rondo

500 g

Battre en mousse le beurre, le Cara-Molla 
et la Fleur de sel. Ajouter lentement la 
couverture tempérée et continuer de 
remuer un instant. 

Plaquettes nougat

Maracaibo Criolait 38%,
Chocolat au lait de
couverture, Rondo

75 g

Cacaobutter Bio, Beurre de
cacao, Rapée

75 g

plaquettes nougat rondes 22
mm

800 g

Mélanger la couverture et le beurre de 
cacao 1:1. Tremper les plaquettes nougat 
dans le mélange et poser sur une feuille.

Montage

Truffes au lait nougat

800 g Ganache au lait beurre &
caramel

1000 g Plaquettes nougat

800 g Maracaibo Criolait 38%,
Chocolat au lait de
couverture, Rondo

Finition
Dresser la ganache sur les plaquettes de 
couverture et poser autour 3 plaquettes 
nougat. Enrober de couverture.

PRODUITS FELCHLIN

CS36 Maracaibo Criolait 38%, Chocolat
au lait de couverture, Rondo

CS76 Cacaobutter Bio, Beurre de cacao,
Rapée

TM30 Cara-Molla, Caramel

Remarque: Tous les produits ne sont pas
disponibles sur tous les marchés



Grand Cru

Truffes au lait nougat

Conservation

Jours de vente

Prix de vente

Unité de vente

42

28

g100

jours

jours

Kilo calorie (kcal)

Kilo joule (kJ)

Lipides

Glucides

Protéines

Sel

dont sucre

dont acides gras saturés

561

2348

34.87 g

53.23 g

6.84 g

19.59 g

47.6 g

0.21 g

Données de vente : Valeurs nutritives par 100 g :

Numéro de recette :

Description : Bonbon chocolat au lait avec intérieur caramel et nougat

PR10008

29.10.2024État

Sucre, beurre de cacao, amandes, beurre, grués de cacao, lait écrémé en poudre, lait entier en poudre, sirop de 
glucose en poudre, crème en poudre, eau, humectant, émulsifiant (mono- et diglycérides d'acides gras), 
émulsifiant (lécithine de soja), fleur de sel (sel marin), vanille, sel alimentaire, extrait de vanille Madagascar

Composition :

Les indications sur la durée de conservation et les jours de vente sont des valeurs de référence

Les informations sur les allergènes sont conformes à la législation suisse


