REZEPTMENGE

Caramel, Maracaibo 88%
720 g Rahm 35%
8 g Vanillestange Bourbon
(1 Stange = 4g)
9 g Meersalz
810 g Zucker
405 g Glukosesirup 44/45
360 g Wasser
285 g Maracaibo 88%, Dunkle
Schokolade-Couverture,
Rondo

Rahm, Vanille und Meersalz erhitzen. Mit
Plastikfolie abdecken und ziehen lassen.
Zucker, Glukose und Wasser auf 145°C
aufkochen. Vorsichtig erhitzten,
abpassierten Rahm dem aufgekochten
Zucker beigeben und die Maracaibo 88%
Couverture einriihren. Bis auf 115°C unter
standigem Rihren weiterkochen.

Chocolate Caramels
2595 g Caramel, Maracaibo 88%

Felchlin Promotionsmaterial
Bodenplatte Quadro,
305 x 305 mm
Silikon-Rahmen Quadro
weiss, 5mm

Chocolate Caramels

Pralinen & Schokoladenspezialitaten

2595 g/ 1 Quadrorahmen a 400 Stiick

Fertigstellung

Den Caramel in einen weissen Silikon-
rahmen mit einer Hohe von 10 mm
giessen, mindestens 4 Stunden abkihlen
lassen.

Mit der Pralinengitarre markieren und von
Hand in Wrfel von 15 x 15 mm
schneiden. Entweder in Cellophan
einwickeln oder bei Bedarf in Couverture
trempieren.

FELCHLIN PRODUKTE

CO88  Maracaibo 88%, Dunkle
Schokolade-Couverture, Rondo

VO07  Bodenplatte Quadro,
305 x 305 mm

VO30 Silikon-Rahmen Quadro weiss,
5mm

Hinweis: Nicht alle Produkte sind in allen
Markten verflgbar
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SWITZERLAND

REZEPTNUMMER

PR10210



Felchlin Promotionsmaterial

Chocolate Caramels

Pralinen & Schokoladenspezialitaten

Quadro Rahmen

VOO07 Bodenplatte Quadro Format 305 x 305 mm

VOO08 Rahmen Quadro griin Format 305 x 305 x 5 mm

V009 Rahmen Quadro gelb Format 305 x 305 x 2.5 mm

VO30 Rahmen Quadro weiss, aus Silikon Format 305 x 305 x 5 mm
WB91 Folien Quadro Block a 100 Stiick Format 350 x 350 mm
WRS58 Backflon-Folie, einzeln Format 365 x 365 mm
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Chocolate Caramels

Pralinen & Schokoladenspezialitaten

Rezeptnummer : PR10210
Beschreibung : Kleine Caramelwdrfel mit unserer Maracaibo 88% Grand Cru Couverture
Verkaufsdaten : Nahrwertangaben pro 100 g :

Kilokalorien (kcal) 338
Haltbarkeit 42 Tage Kilojoule (kJ) 1415
ot Fette 15.41g
Verkaufstage 28 Tage davon gesatt. Fette 9.27¢g
Verkaufspreis Kohlenhydrate 46.95 g
davon Zucker 41.77¢g
Verkaufseinheit 1 g/ 1 Quadrorahmen Eiweiss 173 g
a 400 Stick Salz 0.36g

Zusammensetzung :

Zucker, Rahm, Glukosesirup (Weizenglukose), Wasser, Cacaokerne, Cacaobutter, Meersalz, Vanille

Stand 07.09.2022
Angaben zu Haltbarkeit und Verkaufstagen sind Referenzwerte

Angaben zu Allergenen entsprechen der Schweizer Gesetzgebung
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