Weihnachtstafel dunkel

mit Maracaibo oder Grenada Grand Cru Couverture
? i - ’

REZEPTMENGE 30 Tafelna80g REZEPTNUMMER CS15070
Fiillung, Tafel, Maracaibo 65%, Rustica
Piemontese 60%, mit Gewiirzen FELCHLIN PRODUKTE
1800 g Maracaibo Clasificado 65%, CUO8  Maracaibo Clasificado 65%, Dunkle
Dunkle Schokolade- Schokolade-Couverture, Rondo
Couverture, Rondo DC44  Rustica Noble Piemontese 60%,
200 g Rustica Noble Piemontese Pralinémasse Haselnuss
60%, Pralinémasse Haselnuss HAO2  Nougat Montélimar Nibs, Nougat
3 gZimt gemahlen mit Mandeln und Honig
3 gRhoda, Gewiirzmischung HAO03  Rhoda, Gewilirzmischung
240 gSultaninen OE01  Orangendl Essencia
100 g Mandelstabli VM55 Giessform Tafel Grand Cru 80g, 1-
100 g Pinienkernen er 275X 135 X 24mm / 190 x 90 x
80 g Nougat Montélimar Nibs, 5mm
Nougat mit Mandeln und
Honig

1 g Orangendl Essencia

Couverture temperieren, Rustica Noble
Piemontese 60% mit den Gewlirzen
mischen und mit den anderen Zutaten
unter die Couverture geben.

Weihnachtstafel dunkel
2525 g Fiillung, Tafel, Maracaibo
65%, Rustica Piemontese
60%, mit Gewiirzen

Felchlin Promotionsmaterial
Giessform Tafel Grand Cru
80g, 1-er 275 X 135 X 24mm
/190 x90 x5 mm

Fertigstellung

80 g in Tafelformen abfillen,
kristallisieren lassen, danach mind.
20 Min. in den Kihlschrank stellen,
ausformen.
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Weihnachtstafel dunkel

mit Maracaibo oder Grenada Grand Cru Couverture
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Rezeptnummer : CS15070
Beschreibung : Weihnachtsschokolade mit Niissen und feinen Gewiirzen
Verkaufsdaten : Nahrwertangaben pro 100 g :

Kilokalorien (kcal) 549
Haltbarkeit 42 Tage Kilojoule (kJ) 2299
Fette 384¢g
Verkaufstage 28 Tage davon gesatt. Fette 1956
Verkaufspreis Kohlenhydrate 39.68 g
davon Zucker 33.88¢g
Verkaufseinheit 1Tafela80g Eiweiss 7.38¢g
Salz Og

Zusammensetzung :

Cacaokerne, Zucker, Cacaobutter, Sultanine, Mandeln 5%, Haselniisse 5%, Pinienkerne 4%, Glucosesirup, Honig,
Zimt, Gewdrze (Zimt, Koriander, Anis, Nelke, Muskat, Pfeffer), Orangendl, Eiweiss, Kartoffelstarke, Vanille,
Vanillearoma natirlich

Stand 09.08.2022
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