
Nougat Truffes Milch
Grand Cru

Pralinen200REZEPTMENGE PR10008REZEPTNUMMER

Ganache Milch Criolait 38% mit Cara
Molla

Butter200 g

Cara Molla, Caramel100 g

Fleur de Sel1 g

Maracaibo Criolait 38%,
Milchschokolade-
Couverture, Rondo

500 g

Butter mit Cara-Molla und Fleur de Sel 
schaumig schlagen, temperierte 
Couverture langsam beigeben, kurz weiter 
rühren.

Dragierte Nougat Plättli, Criolait 38%

Maracaibo Criolait 38%,
Milchschokolade-
Couverture, Rondo

75 g

Cacaobutter Bio, Geraspelt75 g

Nougatplättli 22 mm rund800 g

Couverture mit Cacaobutter 1:1 mischen, 
Nougatplättli eintauchen und auf Papier 
legen.

Aufbau

Nougat Truffes Milch

800 g Ganache Milch Criolait 38%
mit Cara Molla

1000 g Dragierte Nougat Plättli,
Criolait 38%

800 g Maracaibo Criolait 38%,
Milchschokolade-
Couverture, Rondo

Fertigstellung
Ganache auf vorbereitete 
Couverturenplättli aufdressieren, mit 3 
Nougatplättli umstellen. Mit Couverture 
überziehen.

FELCHLIN PRODUKTE

CS36 Maracaibo Criolait 38%,
Milchschokolade-Couverture,
Rondo

CS76 Cacaobutter Bio, Geraspelt

TM30 Cara Molla, Caramel

Hinweis: Nicht alle Produkte sind in allen
Märkten verfügbar



Grand Cru

Nougat Truffes Milch

Haltbarkeit

Verkaufstage

Verkaufspreis

Verkaufseinheit

42

28

g100

Tage

Tage

Kilokalorien (kcal)

Kilojoule (kJ)

Fette

Kohlenhydrate

Eiweiss

Salz

davon Zucker

davon gesätt. Fette

561

2348

34.87 g

53.23 g

6.84 g

19.59 g

47.6 g

0.21 g

Verkaufsdaten : Nährwertangaben pro 100 g :

Rezeptnummer :

Beschreibung : Praline mit Caramelfüllung und feinem Nougatmantel, hell

PR10008

29.10.2024Stand

Zucker, Cacaobutter, Mandeln, Butter, Cacaokerne, Magermilchpulver, Vollmilchpulver, Glucosesiruppulver, 
Rahmpulver, Wasser, Feuchthaltemittel , Emuglator (Mono- und Diglyceride von Speisefetten), Emulgator 
(Sojalecithin), Fleur de sel (Meersalz), Vanille, Speisesalz, Vanilleextrakt Madagaskar

Zusammensetzung :

Angaben zu Haltbarkeit und Verkaufstagen sind Referenzwerte

Angaben zu Allergenen entsprechen der Schweizer Gesetzgebung


