
Tablette croquante épicée de Noël
Bonbons chocolat & spécialités chocolatées

tablettes de 50 g25QUANTITÉ RECETTE CS15243N° RECETTE

Tablette croquante épicée de Noël

Rio Huimbi 42%, Chocolat au
lait de couverture, Rondo

900 g

Rustica Noble Piemontese
60%, Masse Praliné Noisette

100 g

cannelle moulue5 g

Rhoda, Mélanges d’épices5 g

raisins sultan120 g

bâtonnets d'amandes50 g

pignons50 g

Nougat Montélimar Nibs,
Nougat aux amandes et au
miel

40 g

Huile d'orange Essencia 7
gouttes

0.1 g

Tempérer la couverture et la Rustica 
Noble Piemontese 60% et mélanger avec 
les épices. Délicatement incorporer les 
raisins sultans, les batônnets d'amande, 
les pignons, le Nougat Montelimar et 
l'huile d'orange.

Tablette croquante épicée de Noël

1270 g Tablette croquante épicée
de Noël

Matériel promotionnel Felchlin

9 pièce Moule tablette 50 g, pour 3
tablettes  275 x 135 x 24mm
/ 3 x 120 x 75 x 5 mm

Finition
Verser dans le moule de 50 g et bien 
tapoter. Laisser cristalliser au 
réfrigérateur pendant 20 minutes environ. 
Démouler.

PRODUITS FELCHLIN

CR40 Rio Huimbi 42%, Chocolat au lait
de couverture, Rondo

DC44 Rustica Noble Piemontese 60%,
Masse Praliné Noisette

HA02 Nougat Montélimar Nibs, Nougat
aux amandes et au miel

HA03 Rhoda, Mélanges d’épices

OE01 Huile d'orange Essencia

VO65 Moule tablette 50 g, pour 3
tablettes  275 x 135 x 24mm / 3 x
120 x 75 x 5 mm

Remarque: Tous les produits ne sont pas
disponibles sur tous les marchés



Tablette croquante épicée de Noël
Bonbons chocolat & spécialités chocolatées

Matériel promotionnel Felchlin

Moule pour 3 tablettes 275 x 135 x 24 mm

VO65 Moule tablette 50 g



Bonbons chocolat & spécialités chocolatées

Tablette croquante épicée de Noël

Conservation

Jours de vente

Prix de vente

Unité de vente

84

70

tablette de 50 g1

jours

jours

Kilo calorie (kcal)

Kilo joule (kJ)

Lipides

Glucides

Protéines

Sel

dont sucre

dont acides gras saturés

548

2292

36.01 g

46.2 g

8.36 g

18.04 g

42.81 g

0.14 g

Données de vente : Valeurs nutritives par 100 g :

Numéro de recette :

Description : Chocolat au lait fondant au gianduja noisette, aux épices de Noël et raisins sultan, aux 
amandes, pignons et Nougat Montelimar

CS15243

11.07.2024État

Sucre, beurre de cacao, grués de cacao, raisin sultan, lait écrémé en poudre, lait entier en poudre, amandes, 
noisettes, pignons, crème en poudre, sirop de glucose, miel, cannelle, épices (cannelle, coriandre, anis, clou de 
girofle, noix de muscade, poivre), blancs d'oeuf, fécule de pommes de terre, huile d'orange, arôme de vanille 
naturel

Composition :

Les indications sur la durée de conservation et les jours de vente sont des valeurs de référence

Les informations sur les allergènes sont conformes à la législation suisse


