Pate a tartiner aux amandes

a la couverture surfine

QUANTITE RECETTE 355 g N° RECETTE CS30111

Masse a tartiner Fina Valencia 60%, MCD
2000, Croquantine
250 g Fina Noble Valencia 60%,
Masse Praliné Amande
75 g MCD 2000 52%, Chocolat
foncé de couverture, Rondo
30 g Croquantine, Produit de
biscuiterie et de biscotterie,
Croquantine
30 g huile d'amande

Ajouter l'intérieur Valencia Fina Noble
60% a la couverture tempérée. Incorporer
la Croquantine et I'huile d'amandes et
bien mélanger le tout.

Pate a tartiner aux amandes

355 g Masse a tartiner Fina
Valencia 60%, MCD 2000,

Croquantine
Finition
Repartir la masse a tartiner dans des
verres.

PRODUITS FELCHLIN

CS63 MCD 2000 52%, Chocolat foncé de
couverture, Rondo

DC78 Fina Noble Valencia 60%, Masse
Praliné Amande

HA20  Croquantine, Produit de biscuiterie
et de biscotterie, Croquantine
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Pate a tartiner aux amandes

a la couverture surfine

Numéro de recette: CS30111

Description : Pate tartiner aux amandes sans huile de palme

Données de vente : Valeurs nutritives par 100 g :
Kilo calorie (kcal) 600
Conservation 180 jours Kilo joule (kJ) 2509
g Lipides 43.16 g

150 j . .
Jours de vente >0 jours dont acides gras saturés 10.29¢g
Prix de vente Glucides 39.17 ¢
dont sucre 35.16 g
Unité de vente 100 g Protéines 1042 ¢g
Sel 0.03g

Composition :

Amandes 39%, sucre, beurre de cacao, huile d'amande, grués de cacao, farine de froment, huile de coco, huile de
colza, eau, poudre de lait écrémé, graisse butyrique, émulsifiant (Iécithine de soja), aréme, sel alimentaire,
extrait de malt d'orge séché colorant, émulsifiant (lécithine de tournesol), colorants (extrait de paprika), vanilla
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