
Grand Cru Milch Weihnachts Tafel
Tafel Schokolade reich gewürzt

Tafeln à 80 g16REZEPTMENGE CS15083REZEPTNUMMER

Füllung Chocolat Milch Criolait 38% mit
Weihnachtsgewürzen

Maracaibo Criolait 38%,
Milchschokolade-
Couverture, Rondo

900 g

Vanillestange Bourbon
(1 Stange = 4g)

1 g

Zimtstange Ceylon (1 Stück =
8g)

24 g

Sternanis 4 Stück1 g

Nelken 4 Stück1 g

Rosa Pfeffer 10 ganze Körner1 g

Pfeffer 5 ganze Sarawak-
Pfefferkörner

1 g

Kardamomen 10 ganze
Samen

1 g

Koriandersamen 20 ganze
Samen

0.2 g

Muskatnuss ganz; 4 x Abrieb2 g

Fina Noble Valencia 60%,
Pralinémasse Mandel

100 g

Sultaninen120 g

Mandelstäbli leicht geröstet75 g

Pinienkernen geröstet50 g

Nougat Montélimar Nibs,
Nougat mit Mandeln und
Honig Splitter

40 g

Orangenöl Essencia 10
Tropfen

2 g

Couverture bei 48°C auflösen. Die 
Gewürze mit dem Mörser zerstossen, in 
der Pfanne rösten und unter die 
Couverture rühren. Die Gewürz-
Couverture 3 Tage bei ca. 40°C wie eine 

Infusion ziehen lassen. Dazwischen immer 
wieder gut umrühren. Kurz auf 60°C 
erwärmen, danach absieben und 
temperieren. Mit der Honiggianduja 
verrühren. Sultaninen, Mandelsplitter, 
Pinienkerne, Nougat Montelimarsplitter 
und Orangenöl unter die Couverture 
mischen.

Grand Cru Milch Weihnachts Tafel

1315 g Füllung Chocolat Milch
Criolait 38% mit
Weihnachtsgewürzen

Fertigstellung
80 g in Tafelformen abfüllen,
kristallisieren lassen, danach mind.
20 Min. in den Kühlschrank stellen,
ausformen.

FELCHLIN PRODUKTE

CS36 Maracaibo Criolait 38%,
Milchschokolade-Couverture,
Rondo

DC78 Fina Noble Valencia 60%,
Pralinémasse Mandel

HA02 Nougat Montélimar Nibs, Nougat
mit Mandeln und Honig

OE01 Orangenöl Essencia

Hinweis: Nicht alle Produkte sind in allen
Märkten verfügbar



Tafel Schokolade reich gewürzt

Grand Cru Milch Weihnachts Tafel

Haltbarkeit

Verkaufstage

Verkaufspreis

Verkaufseinheit

42

28

Tafel1

Tage

Tage

Kilokalorien (kcal)

Kilojoule (kJ)

Fette

Kohlenhydrate

Eiweiss

Salz

davon Zucker

davon gesätt. Fette

541

2265

35.13 g

45.48 g

9.5 g

17.25 g

42.78 g

0.21 g

Verkaufsdaten : Nährwertangaben pro 100 g :

Rezeptnummer :

Beschreibung : Feinste Milchcouverture mit Weihnachtsaromen

CS15083

12.09.2023Stand

Zucker, Cacaobutter, Mandeln, Sultanine, Cacaokerne, Magermilchpulver, Vollmilchpulver, Pinienkerne, 
Rahmpulver, Zimt, Glucosesirup, Honig, Pfeffer, Muskatnuss, Orangenöl, Emulgator (Sojalecithin), Vanille, 
Sternanis, Gewürznelke, Kardamom, Koriander, Eiweiss, Kartoffelstärke, Vanillearoma natürlich

Zusammensetzung :

Angaben zu Haltbarkeit und Verkaufstagen sind Referenzwerte

Angaben zu Allergenen entsprechen der Schweizer Gesetzgebung


