Lilli das Engelchen

Pralinen & Schokoladenspezialitaten

it

REZEPTMENGE 1 Giessform Lilli the Bee a 2 Stiick REZEPTNUMMER CS15524
Lilli das Engelchen
185 g Edelweiss 36%, Weisse FELCHLIN PRODUKTE
Schokolade-Couverture, CF81 Silber glamour Pulver
Rondo CS84 Edelweiss 36%, Weisse Schokolade
Felchlin Promotionsmaterial -Couverture, Rondo
1 g Silber glamour Pulver V093  Giessform Lilli the Bee
1 Stiick Giessform Lilli the Bee WM29 Kreuzbodenbeutel 155x245x65mm
2 Stiick Kreuzbodenbeutel
155x245x65mm Hinweis: Nicht alle Produkte sind in allen
Markten verfligbar

Fertigstellung
Lilli the Bee Giessform mit weisser

temperierter Couverture 2x ausgiessen.
20 Min. im Kiihlschrank kristallisieren
lassen, auf Raumtemperatur bringen.
Weisse Couverture auf Papier
aufstreichen, Giessform aufsetzen und
eindriicken, nochmals in den Kiihlschrank
stellen und kristallisieren lassen,
ausformen. Kleine Savarinform mit
weisser temperierter Couverture flach
giessen, Aussehen wie ein Heiligenschein,
in den Kihlschrank stellen und
kristallisieren lassen, ausformen, an der
Figur befestigen. Lilli das Engelchen tber
Nacht abstehen lassen und dann mit
Silberpuder zart bepinseln.
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Felchlin Promotionsmaterial

Lilli das Engelchen

Pralinen & Schokoladenspezialitaten

V093 Giessform Lilli the Bee

Format Form 310 B x 158 H x 73 mm
Masse Lili 120 H x 90 B x 60 mm

WM29 Kreuzbodenbeutel 155x245x65mm
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Lilli das Engelchen

Pralinen & Schokoladenspezialitaten

Rezeptnummer : CS15524
Beschreibung : Lilli das Engelchen Schokoladefigur
Verkaufsdaten : Nahrwertangaben pro 100 g :
Kilokalorien (kcal) 590
Haltbarkeit 42 Tage Kilojoule (kJ) 2470
Fette 40.58 g
Verkaufstage 35 Tage davon gesatt. Fette 2437 ¢g
Verkaufspreis Kohlenhydrate 49.13 g
davon Zucker 49.03 g
Verkaufseinheit 1 Stlick Eiweiss 7.06¢g
Salz 03¢g
Zusammensetzung :

Zucker, Cacaobutter, Vollmilchpulver, Magermilchpulver, Farbstoff (E174: Silber), Emulgator (Sojalecithin),

Vanilleextrakt

Stand 25.09.2025
Angaben zu Haltbarkeit und Verkaufstagen sind Referenzwerte

Angaben zu Allergenen entsprechen der Schweizer Gesetzgebung
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