
Zwerghäsli, Nougat
mit Nougat Montelimar Füllung

g2400REZEPTMENGE CS15013REZEPTNUMMER

Gianduja Milch Mandel Rio Huimbi 42%
mit Nougat Montélimar

Fina Noble Valencia 60%,
Pralinémasse Mandel

1000 g

Rio Huimbi 42%,
Milchschokolade-
Couverture, Rondo

1200 g

Nougat Montélimar Nibs,
Nougat mit Mandeln und
Honig

200 g

Fina Noble Valencia 60% mit temperierte 
Couverture und Nougat Montelimar Nibs 
mischen.

Aufbau

Zwerghäsli, Nougat

2400 g Gianduja Milch Mandel Rio
Huimbi 42% mit Nougat
Montélimar

Felchlin Promotionsmaterial

Giessform Zwerghase

200 g Edelweiss 36%, Weisse
Schokolade-Couverture,
Rondo

Couverturenmantel
Mit Couverture die Augen der Zwerg-Häsli 
spritzen. 

Fertigstellung
Ca. 27 g Gianduja direkt in Hasenformen 
eindressieren, gut rütteln und ca. 20 Min. 
im Kühlschrank auskristallisieren lassen. 
Ausformen. Vor dem Verpacken über 
Nacht auskristallisieren lassen.

Weitere Varianten
Anstelle von Haselnuss Qroqant können 
Fruchtcrisp oder Nougat Montelimar Nibs 
eingesetzt werden. Rio Huimbi 42% 
Couverture kann durch Grenada 38% oder 
Maracaibo Criolait 38% ersetzt werden. 
Die Gianduja-Grundmasse Fina Noble 
Piemontese 60% kann durch Rustica 
Noble Piemontese 60% ersetzt werden.

FELCHLIN PRODUKTE

CR40 Rio Huimbi 42%, Milchschokolade-
Couverture, Rondo

CS84 Edelweiss 36%, Weisse Schokolade
-Couverture, Rondo

DC78 Fina Noble Valencia 60%,
Pralinémasse Mandel

HA02 Nougat Montélimar Nibs, Nougat
mit Mandeln und Honig

VO12 Giessform Zwerghase

Hinweis: Nicht alle Produkte sind in allen
Märkten verfügbar



Zwerghäsli, Nougat
mit Nougat Montelimar Füllung

Felchlin Promotionsmaterial

Format 280 x 76 x 40 mm
Sujet B 51 x H 33 x T 30 mm

VO12 Giessform Zwerghase



mit Nougat Montelimar Füllung

Zwerghäsli, Nougat

Haltbarkeit

Verkaufstage

Verkaufspreis

Verkaufseinheit

56

42

Stück1

Tage

Tage

Kilokalorien (kcal)

Kilojoule (kJ)

Fette

Kohlenhydrate

Eiweiss

Salz

davon Zucker

davon gesätt. Fette

578

2418

38.99 g

44.46 g

9.83 g

16.02 g

42.81 g

0.12 g

Verkaufsdaten : Nährwertangaben pro 100 g :

Rezeptnummer :

Beschreibung : Mandelgianduja mit Rio Huimbi 42% Milchcouverture und Nougat Montelimar Nibs

CS15013

04.07.2023Stand

Zucker, Mandeln 25%, Cacaobutter, Cacaokerne, Vollmilchpulver, Magermilchpulver, Glucosesirup, Honig, 
Rahmpulver, Eiweiss, Kartoffelstärke, Vanillearoma natürlich, Emulgator (Sojalecithin), Vanilleextrakt

Zusammensetzung :

Angaben zu Haltbarkeit und Verkaufstagen sind Referenzwerte

Angaben zu Allergenen entsprechen der Schweizer Gesetzgebung


