
Tablettes chocolat fruitées
aux plusieurs intérieurs Osa aux fruits

tablettes20QUANTITÉ RECETTE CS15259N° RECETTE

Intérieur Chocolat blanc Edelweiss 36%
avec fraise

Edelweiss 36%, Chocolat
blanc de couverture, Rondo

750 g

Fraganosa, Intérieur fraise250 g

Tempérer l'intérieur Fraganosa à 28°C et 
la couverture à env. 30°C.

Tablettes chocolat fruitées

1000 g Intérieur Chocolat blanc
Edelweiss 36% avec fraise

Variantes

250 g Frambonosa, Intérieur
framboise

250 g Mangonosa, Intérieur
mangue fruit de la passion

250 g Pistachiosa F, Intérieur
pistache Ferme

250 g Orangeosa, Intérieur orange

250 g Lemonosa, Intérieur citron

250 g Coffeenosa, Intérieur café

250 g Cappuccino F, Intérieur café
Ferme

250 g Almonosa F, Intérieur
amandes Ferme

250 g Pralinosa Intenso, Intérieur
noisette

Matériel promotionnel Felchlin

7 pièce Moule tablette 50 g, pour 3
tablettes  275 x 135 x 24mm
/ 3 x 120 x 75 x 5 mm

20 pièce Emballage Bubbles Lila 50g
tablette

Finiton
Remplir l'intérieur 50 g dans des moules à 
tablette, laisser cristalliser, puis mettre au 
réfrigérateur pendant au moins 20 
minutes, démouler.

PRODUITS FELCHLIN

CS84 Edelweiss 36%, Chocolat blanc de
couverture, Rondo

DC05 Cappuccino F, Intérieur café Ferme

DC06 Orangeosa, Intérieur orange

DC20 Pistachiosa F, Intérieur pistache
Ferme

DC25 Lemonosa, Intérieur citron

DC56 Almonosa F, Intérieur amandes
Ferme

DC75 Fraganosa, Intérieur fraise

DC76 Frambonosa, Intérieur framboise

DC77 Mangonosa, Intérieur mangue fruit
de la passion

DF37 Coffeenosa, Intérieur café

DF60 Pralinosa Intenso, Intérieur
noisette

VO65 Moule tablette 50 g, pour 3
tablettes  275 x 135 x 24mm / 3 x
120 x 75 x 5 mm

WM03 Emballage Bubbles Lila 50g
tablette

Remarque: Tous les produits ne sont pas
disponibles sur tous les marchés
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Matériel promotionnel Felchlin

pour 3 tablettes
275 x 135 x 24mm / 3 x 120 x 75 x 5 mm

VO65 Moule 50g tablette

pour tablette 50g

WM03 Emballage Bubbles Lila



aux plusieurs intérieurs Osa aux fruits

Tablettes chocolat fruitées

Conservation

Jours de vente

Prix de vente

Unité de vente

84

70

tablette1

jours

jours

Kilo calorie (kcal)

Kilo joule (kJ)

Lipides

Glucides

Protéines

Sel

dont sucre

dont acides gras saturés

598

2502

42.37 g

47.94 g

5.45 g

24.08 g

45.04 g

0.15 g

Données de vente : Valeurs nutritives par 100 g :

Numéro de recette :

Description : Délicieuses tablettes à la saveur fruitée

CS15259

20.10.2025État

Sucre, graisse de coco, beurre de cacao, huile de tournesol, lait entier en poudre, lait écrémé en poudre, 
amandes, huile de palmiste, noisettes, maltodextrine, huile de palmiste hydrogénée, huile de palme, lactose, 
pistaches, beurre de karité, beurre d'illipe, café (café torréfié), graisse de coco hydrogénée, poudre de mangue , 
poudre de framboise, yogourt maigre en poudre, grués de cacao, jus d'orange déshydraté, poudre de fruit de 
passion, citron en poudre, émulsifiant (lécithine de soja), concentré de beterave, poudre de citron, colorants 
(extrait de curcuma), poudre de fraise, arôme naturel, cacao en poudre, émulsifiant, arôme, émulsifiant (mono- et 
diglycérides d'acides gras), émulsifiant (lécithine de soja), huile de citron, huile d'orange, extrait de vanille, extrait 
d'ortie, vanille, colorants, colorant (carotène)

Composition :

Les indications sur la durée de conservation et les jours de vente sont des valeurs de référence
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Les informations sur les allergènes sont conformes à la législation suisse


