
XocoGusto Honey-it's Christmas
avec de la couverture Grand Cru Maracaibo ou Grenada

verres10QUANTITÉ RECETTE DR10019N° RECETTE

Xocolatl Maracaibo 65%

lait 3.5%450 g

Maracaibo Clasificado 65%,
Chocolat foncé de
couverture,râpée

90 g

Porter le lait à ébullition, y délayer la 
couverture râpée et bien faire mousser au 
moyen du Rotor Mixer pendant 30 
secondes environ. Servir chaud.

Astuce pour l'été
Laisser refroidir au réfrigérateur, faire 
mousser et servir froid.

Boules creuses Honey!

boules truffes Mini
Maracaibo 65% 21 mm (63
pc)

94.5 g

Intérieur au miel et Rhoda304 g

Maracaibo Clasificado 65%,
Chocolat foncé de
couverture, Rondo

100 g

Remplir les boules creuses noires Grand 
Cru Mini-Truffes avec l'intérieur et laisser 
reposer durant la nuit. Fermer avec la 
couverture tempérée.

Intérieur au miel et Rhoda

miel300 g

Rhoda, Mélanges d’épices4 g

Mélanger le miel avec le mélange 
d’épices.

XocoGusto Honey-it's Christmas

540 g Xocolatl Maracaibo 65%

79.8 g Boules creuses Honey!

Matériel promotionnel Felchlin

Plateaux verre Xocolatl, noir

Finition
Déposer une mini boule truffe dans un 
verre de Xocogusto. Remplir le pot 
Xocogusto avec 50 g de Xocolatl monté en 
mousse et servir sur le plateau de verre 
noir Xocolatl. Laisser à l`hôte le soin de 
verser le Xocolatl sur la truffe et procéder 
au mélanger.

PRODUITS FELCHLIN

CS29 Maracaibo Clasificado 65%,
Chocolat foncé de
couverture,râpée

CU08 Maracaibo Clasificado 65%,
Chocolat foncé de couverture,
Rondo

HA03 Rhoda, Mélanges d’épices

WR35 Plateaux verre Xocolatl, noir

Remarque: Tous les produits ne sont pas
disponibles sur tous les marchés



XocoGusto Honey-it's Christmas
avec de la couverture Grand Cru Maracaibo ou Grenada

Matériel promotionnel Felchlin

260 x 125 x 20 mm
Quantité de commande min. 6 pièces

WR35 Plateaux verre Xocolatl, noir



avec de la couverture Grand Cru Maracaibo ou Grenada

XocoGusto Honey-it's Christmas

Conservation

Jours de vente

Prix de vente

Unité de vente

1

1

verre1

jour

jour

Kilo calorie (kcal)

Kilo joule (kJ)

Lipides

Glucides

Protéines

Sel

dont sucre

dont acides gras saturés

186

778

10.88 g

17.5 g

3.52 g

6.59 g

16.6 g

0.07 g

Données de vente : Valeurs nutritives par 100 g :

Numéro de recette :

Description : Chocolat chaud aux épices de Noël

DR10019

14.05.2024État

Lait entier, grués de cacao, miel 8%, sucre, beurre de cacao, épices (cannelle, coriandre, anis, clou de girofle, noix 
de muscade, poivre), vanille

Composition :

Les indications sur la durée de conservation et les jours de vente sont des valeurs de référence

Les informations sur les allergènes sont conformes à la législation suisse


